
Les Saint Jacques snackées,
ajoblanco et raisin frais

La terrine de foie gras maison,
confit d’oignons et brioche

ou 
Le demi os à moelle rôti au four

Le cromesquis de marcassin, panais et coing

Le steak de biche Rossini,
lentilles et sauce au poivre de Timut

L’entremet chocolat-basilic,
macaron et sorbet marron-vanille

4 services : 55€
Sélection de vins : 26€

5 services (entre les        ) : 75€
Sélection de vins : 32€

M E N U

B I B  G O U R M A N D

L’assortiment de fromages 18€
Verre de vin assorti 7€

En supplément

AUTOMNE 2026

Nos menus sont servis par table entière
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