
Le King Fish mariné, pesto rouge,
vinaigrette framboise, amandes

Les asperges blanches, œuf poché
et sauce mousseline 

Le foie gras de canard poêlé, chutney abricot,
brioche, tuile aux épices

La pièce de bœuf du ‘Fumet des Ardennes’, 
Légèrement fumée puis grillée,

parmigiana d’aubergines, sauce bordelaise

La forêt-noire, sorbet griottes
et macaron chocolat

4 services : 50€
Sélection de vins : 24€

5 services (entre les        ) : 70€
Sélection de vins : 30€

M E N U

B I B  G O U R M A N D

L’assortiment de fromages 15 €
Verre de vin assorti 7€

En supplément

ÉTÉ 2026

Nos menus sont servis par table entière
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